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25kyouiku3
テキストボックス
ドライシステムに対応し、ＨＡＣＣＰに基づいた衛生管理等、安全で安心な学校給食を提供します。

25kyouiku3
テキストボックス
④調理室

25kyouiku3
テキストボックス
①検収室

25kyouiku3
テキストボックス
食材の量や状態、品質等を点検し、野菜等の泥を落とす部屋です。

25kyouiku3
テキストボックス
②食品庫

25kyouiku3
テキストボックス
主に調味料を保管する部屋で、給食室で炊くお米等も保管します。

25kyouiku3
テキストボックス
③下処理室

25kyouiku3
テキストボックス
食材の下処理を行う部屋です。下処理後の食材はカウンターを通して調理室へ受け渡しを行います。

25kyouiku3
テキストボックス
⑤アレルギー対応調理室


25kyouiku3
テキストボックス
食物アレルギー対応食を調理する時、他の食材からのアレルギー物質の混入を防ぐため、完全に独立した部屋で調理できます。

25kyouiku3
テキストボックス
⑥配膳室

25kyouiku3
テキストボックス
出来上がった給食をコンテナに入れて教室へ運ぶため、また教室から返ってきたコンテナ等を一時的に保管する部屋です。

25kyouiku3
テキストボックス
⑦洗浄室

25kyouiku3
テキストボックス
回収された食器・食缶・コンテナを洗浄する部屋です。


25kyouiku3
テキストボックス
ダムウェーター（小荷物専用昇降機）

25kyouiku3
テキストボックス
給食の入ったコンテナを校舎の２階から３階まで運ぶための小荷物専用の昇降機です。

25kyouiku3
テキストボックス
①

25kyouiku3
テキストボックス
②

25kyouiku3
テキストボックス
③

25kyouiku3
テキストボックス
④

25kyouiku3
テキストボックス
⑤

25kyouiku3
テキストボックス
⑥

25kyouiku3
テキストボックス
⑦

25kyouiku3
テキストボックス
EPS・・電気設備の配管・配線及び分電盤等の設置スペース
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25kyouiku3
テキストボックス
①検収室

25kyouiku3
テキストボックス
食材の量や状態、品質等を点検し、野菜等の泥を落とす部屋です。

25kyouiku3
テキストボックス
②食品庫

25kyouiku3
テキストボックス
主に調味料を保管する部屋で、給食室で炊くお米等も保管します。

25kyouiku3
テキストボックス
③下処理室

25kyouiku3
テキストボックス
食材の下処理を行う部屋です。下処理後の食材はカウンターを通して調理室へ受け渡しを行います。

25kyouiku3
テキストボックス
④調理室

25kyouiku3
テキストボックス
ドライシステムに対応し、ＨＡＣＣＰに基づいた衛生管理等、安全で安心な学校給食を提供します。

25kyouiku3
テキストボックス
⑤アレルギー対策エリア


25kyouiku3
テキストボックス
食物アレルギー対応食を調理するエリアです。

25kyouiku3
テキストボックス
⑥配膳室

25kyouiku3
テキストボックス
出来上がった給食をコンテナに入れて教室へ運ぶため、また教室から返ってきたコンテナ等を一時的に保管する部屋です。

25kyouiku3
テキストボックス
⑦洗浄室

25kyouiku3
テキストボックス
回収された食器・食缶・コンテナを洗浄する部屋です。

25kyouiku3
テキストボックス
⑧ダムウェーター（小荷物専用昇降機）

25kyouiku3
テキストボックス
給食の入ったコンテナを校舎の２階から３階まで運ぶための小荷物専用の昇降機です。

25kyouiku3
テキストボックス
①

25kyouiku3
テキストボックス
②

25kyouiku3
テキストボックス
③

25kyouiku3
テキストボックス
④

25kyouiku3
テキストボックス
⑤

25kyouiku3
テキストボックス
⑥

25kyouiku3
テキストボックス
⑦

25kyouiku3
テキストボックス
⑧

25kyouiku3
テキストボックス
EPS・・電気設備の配管・配線及び分電盤等の設置スペース
DW・・ダムウェーター（小荷物専用昇降機）
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